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Allgemeines

Gastgewerbebetriebe existieren in unzahligen Varianten und Grof3en. So missen auch die
geforderten Unterlagen fir ein Genehmigungsverfahren speziell fir jeden Betrieb erstellt und
beurteilt werden. Schon offenbar kleine Unterschiede wie eine hdhere Anzahl an Verabrei-
chungsplatzen kénnen zu einer Vielzahl an notwendigen MalRhahmen fihren, die in ein Pro-
jekt einflieRen missen.

Unterlagen

Folgende Unterlagen sind fur ein Genehmigungsverfahren notwendig:

Antrag auf Genehmigung (Anderung) der Betriebsanlage (1-fach):
formloses Schreiben mit Angaben worum es geht und was beantragt wird.

Grundstlckseigentimerverzeichnis (1-fach):
Des betroffenen Betriebsanlagengrundstiickes sowie der angrenzenden Nachbar-
grundstiicke (Grundbuchauszug).

Betriebsbeschreibung (4-fach):

enthalt in Worten den Ort, das Aussehen (Raume, GroRRen, etc.), die Betriebs- und
Offnungszeiten, Heizung, Belichtung, die Anzahl der Arbeitnehmerinnen, die An-
zahl der Verabreichungsplatze innerhalb der Betriebsanlage, Angaben lber etwaige
Gastgarten inklusive deren Verabreichungsplatzen und ob diese ausschlief3lich der
Verabreichung von Speisen und dem Ausschank von Getranken zu dienen bestimmt
sind, die Betriebsart der Betriebsanlage sowie alle Tatigkeiten die ausgetbt werden
sollen wie z.B. Kochbetrieb, etc. Weiters eine kurze Beschreibung der technischen
Einrichtungen wie z.B. einer mechanischen Liftungsanlage bzw. in Worten samtliche
Anderungen welche an einer genehmigten Betriebsanlage vorgenommen werden sol-
len. Soll in der Betriebsanlage auch Musik dargeboten werden, so ist die Art der Ver-
mittlung (Tontrager oder live) mit Angaben der maximalen Lautstarke und eine Be-
schreibung der gesamten Musikanlage in detaillierter Form unter Bezeichnung der je-
weiligen Erzeugerfirma sowie Art, Anzahl und Leistung (Watt) der diversen Einzel-
komponenten der Betriebsbeschreibung anzuschlief3en.

Emissionserklarung (4-fach):

enthalt Angaben Uber Larm (z.B. Gastelarm, Musiklarm, Luftungslarm, Klimaanlagen-
larm, etc.)-, Geruchs (z.B. Klichenabluft, Zigarettenrauch, etc.)-, Abgas (z.B. Hei-
zungen)-, Staub-, Abwasser und sonstigen Emissionen, welche von der Betriebsanla-
ge ausgehen bzw. voraussichtlich ausgehen werden sowie Malinahmen zu deren Re-
duktion und Vermeidung.

Lageplan (4-fach):
der Betriebsanlage sowie der Nachbargebaude bzw. Grundstiicke inklusive StraRen-
zuge.

Grundrissplan (4-fach):

enthalt mafstablich (vorzugsweise 1:100) samtliche Rdume, sdmtliche Bemal3ungen
(RaumgroRen, Raumhohen, Raumwidmungen, FenstergrofR3en, Turgré3en, Turauf-
schlagrichtungen), Verkehrswege, Brandabschnitte (jede Betriebsanlage muss zu be-
triebesanlagenfremden Raumen einen Brandabschnitt bilden), Aufstellorte der Ma-
schinen, Grenzen der Betriebsanlage (z.B. farblich umrandet), Ausgénge, Notausgan-
ge, Sicherheitsleuchten, etc.. Zur deutlichen Lesbarkeit kann es auch notwendig sein,
die Informationen auf mehrere Grundrissplane aufzuteilen. Weiters sind Gastgarten
und die darin vorgesehenen Verabreichungsplatze sowie etwaige Musikanlagen und
deren Lautsprecherboxen einzuzeichnen.
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e Technische Beschreibung (4-fach):
samtlicher technischer Einrichtungen z.B. der Luftungsanlage inklusive der Luftmen-
gen (m%h) und der Schallemissionsdaten (Schalldruckpegel in X Meter Entfernung
von der/den Ansaug- und der Ausblaséffnung/en).

e Luftungsplan (4-fach):
bei mechanischer Be- und Entliftung, basierend auf dem Grundrissplan mit Darstel-
lung samtlicher Rohre, Ventilatoren, BrandschutzmalRnahmen, Ansaugoffnungen,
Ausblasoéffnungen (eventuell Schnitte und Risse), Rohrdimensionen.

¢ Maschinen- und Gerateliste (4-fach):
Nummerierung der Grate, Angaben zu allen emissionserzeugenden Maschinen, elekt-
rische Anschlussleistung, Kihimittelart, Kihimittelmenge.

o Abfallwirtschaftskonzept (4-fach):
enthalt eine Auflistung samtlicher Abfélle (Schliisselnummer) deren Menge/Zeiteinheit
und deren Entsorgung sowie MalRhahmen zur zukinftigen Abfallvermeidung.

Zusammenhange

Verabreichungsplatze:
mit der Anzahl der Verabreichungsplatze in einem Gastronomielokal steigt

¢ die Anzahl der notwendigen WC-Anlagen fir Kunden (siehe Mindestausstattungs-
verordnung)

o die Breite der Ausgénge und Notausgéange (siehe Arbeitsstattenverordnung)
o die Breite der Verkehrswege (siehe Arbeitsstattenverordnung)
¢ die Anzahl notwendiger Notausgange

¢ die Luftmenge der mechanischen Liftungsanlagen (siehe Arbeitsstattenverord-
nung)

¢ die Anforderung an den baulichen Schallschutz zu angrenzenden Aufenthaltsrau-
men (Standardschallpegeldifferenz Dyrw)

Kochbetrieb:
findet ein Kochbetrieb statt, so

¢ st die Installation einer mechanischen Be- und Entliftungsanlage fir die Kiiche
notwendig, welche alle entstehenden Koch- und Speiseemissionen belastigungsfrei
abfuhrt und die entliifteten RAume mit frischer Luft versorgt

e st die Installation einer mechanischen Be- und Entliftungsanlage fir die Gastrau-
me notwendig, welche alle entstehenden Emissionen (Speisen, Rauch) belasti-
gungsfrei abfuhrt und die entlifteten RGume mit frischer Luft versorgt

e kann die Einrichtung einer Dusche fir Arbeithehmerinnen notwendig sein (siehe
Arbeitsstattenverordnung).

Je groRer der Kochumfang und je mehr Kochgeréte im Einsatz sind, desto

e leistungsstarker muss die Liiftung sein (Auslegung der Luftung siehe ONORM H
6030)
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Eine naturliche Luftung von Kiichen und Gastaumen ist nicht Stand der Technik und
fuhrt in dicht verbautem Gebiet in der Regel zu Belastigungen. Wird in Gastraumen
auch geraucht, so ist jedenfalls fur diese Gastraume eine mechanische Be- und Entlif-
tungsanlage vorzusehen.

Die Abluft soll

e grundsatzlich Uber Dach des Gebaudes, in welchem sich die Betriebsanlage befin-
det bzw. Uber Dach eines angrenzenden, hdheren Gebaudes

und in begrindeten Ausnahmeféllen
e ebenerdig auf die Stral3e
ausgeblasen werden.

Bei der ebenerdigen Ausblasung der Abluft muss eine Geruchsfilterung (z.B. Aktivkoh-
le, UV-Licht, Ozon und dgl.) eingebaut werden, bei der Ausblasung tber Dach kann
zusatzlich eine Geruchsfilterung notwendig sein (Auslegung der Geruchsfilter siehe
ONORM H 6030).

Offnungszeiten/Betriebszeiten:
soll das Gastgewerbelokal auch in den Nachtstunden, also zwischen 22.00 Uhr und
6.00 Uhr, betrieben werden, so ist

e in Abhangigkeit von der Betriebsart (Gasteverhalten, Musiklautstarke) ein Nachweis
Uber den baulichen Schallschutz (Standardschallpegeldifferenz Dyr,,) zu angren-
zenden AufenthaltsrAumen

¢ das Geschlossenhalten samtlicher Turen und Fenster und damit verbunden die Er-
richtung einer mechanischen Be- und Entliftungsanlage

e in Abhangigkeit von der Betriebsart (Gasteverhalten, Musiklautstarke) die Einrich-
tung eines Windfanges im Eingangsbereich

e in Abhangigkeit von der Betriebsart (Gasteverhalten) ein Nachweis Uber den Tritt-
schallschutz als Standardtrittschallpegel Lty

notwendig.

Musik:

soll in einem Gastgewerbelokal auch Hintergrundmusik, d.h. in jedem Aufstellungs-
raum von Lautsprechern darf der A-bewertete energiedquivalente Dauerschallpegel
(Laeq) von 58 dB gemessen mit der Anzeigedynamik ,fast “, nicht Gberschritten werden,
dargeboten werden, so ist

e in Abhéangigkeit von der Offnungszeit und den baulichen Gegebenheiten ein Nach-
weis Uber den baulichen Schallschutz (Standardschallpegeldifferenz D,r,) zu an-
grenzenden Aufenthaltsrumen

e in Abhangigkeit von der Offnungszeit das Geschlossenhalten samtlicher Ttren und
Fenster und damit verbunden die Errichtung einer mechanischen Be- und Entlif-
tungsanlage

e in Abhangigkeit von der Offnungszeit und der Betriebsart die Einrichtung eines
Windfanges im Eingangsbereich

e in Abhangigkeit zum vorhandenen baulichen Schallschutz als Standardschallpe-
geldifferenz D, eine Lautstarkebegrenzung

notwendig. Musik Uber Hintergrundlautstarke hinaus ist nur mittels eines von einem
Fachmann erstellten Schallgutachten beurteilbar. Dieser Fachmann ist dabei vom Ein-
reicher/von der Einreicherin zu beauftragen.
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Arbeitnehmerinnen:
werden Arbeitnehmerinnen beschéftigt, so muss

in Abhangigkeit ihrer Zahl zusatzlich zu den Kunden-WC’s ein oder mehrere WC-
Anlagen ausschlieBlich fir Arbeitnenmerinnen (siehe Arbeitsstattenverordnung)

eine Umkleidemdglichkeit (siehe Arbeitsstattenverordnung)

ein Aufenthaltsraum (siehe Arbeitsstattenverordnung)

eine vorwarmbare mechanische Zuluft (siehe Arbeitsstattenverordnung)
bei Kochbetrieb eventuell eine Dusche (siehe Arbeitsstattenverordnung)

zur Verfugung stehen.

Hinweis zum baulichen Schallschutz:

Als Richtwert fiir den baulichen Schallschutz wird eine Standardschallpegeldifferenz D, von
65 dB herangezogen. Dieser Wert stellt ein Minimum dar. Im Einzelfall kann daher, in Ab-
hangigkeit von der Betriebsweise, der Personenzahlen, der Betriebszeiten und der Musik-
lautstarke eine Standardschallpegeldifferenz gréf3er als 65 dB notwendig sein. Die Standard-
schallpegeldifferenz ist mittels einer Messung durch einen Fachmann zu ermitteln.
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Kontakt

Schriftliche Anfragen senden Sie bitte an post@ma36.wien.gv.at

Impressum:

Magistratsabteilung 36 — Technische Gewerbeangelegenheiten, behordliche Elektro- und
Gasangelegenheiten, Feuerpolizei und Veranstaltungswesen

Dresdner Stral3e 73 - 75

1200 Wien

Tel.: 01/4000 - 36110

Fax: 01/4000 - 99 - 36110

E-Mail: post@ma36.wien.gv.at

Web-Adresse: http://www.wien.gv.at/wirtschaft/gewerbe/technik/

Titelbild: ©Bilderbox.com
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